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MENUKORT

Serveres i restauranten mandag til torsdag fra kl. 18.00 — 22.00
Fredag og lgrdag fra kl. 18.00 — 23.00
Served in the restaurant from 6pm till 20pm
Friday and Saturday from 6pm till 11pm

Dagens 2 retters menu

Efter kokkens valg
2-course dinner of the day

268, -

Dagens 3 retters menu

Efter kokkens valg
3-course dinner of the day

298, -
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MENUKORT
Serveres i restauranten mandag til torsdag fra kl. 18.00 — 22.00
Fredag og lgrdag fra kl. 18.00 til 23.00
Served in the restaurant from 6pm till 20pm
Friday and Saturday from 6pm till 11pm

Forretter

Starters

Hvidlggsmarineret tigerrejer

Med persille, mild chili, olivenolie og bred
Garlic marinated Tiger prawns served with parsley, chili, oil & bread

98,-

Bresaola med parmasan
Italiensk lufttarret oksekad med balsamico glace, parmasan og brad
Italian airfryed meat with parmesan, balsamico glace and homemade bread

98,-

laks

Kold rgget laks med hjemmebagt bred
Salmon with lemon coulis and home baked bread
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Hovedretter

Main course

Risotto med torsk

torsk serveret med risotto og grent
cod with risotto and vegetables

198,-

Skanderborg - gryde
Mgarbradbgf i let krydret paprikasauce med bacon & champignon

Serveret med ris eller pommes frites

Pork tenderloin in a creamy paprika sauce flavored with oriental spices
Served with rice or french fries

188,-

Pasta med svampe og bacon
pasta med fladesauce, portobello og bacon
Pasta with portobello and bacon

188,-

Wienerschnitzel
Skaret af kalveinderlar

Serveret med erter, brasede kartofler, citron, sildefilet, kapers og peberrod
Pan-fried schnitzel cut from calf
Served with peas, potatoes, lemon, herring fillets, capers and horseradish

228,-

Skanderborg Burger
Hakkebgf med briochebolle, mozzarella, semidried tomater, syltede rgdlgg og barbecue

sauce samt bacon og pommes frites
Minced beef steak with brioche bread, semidried tomatoes, preserved red onions and barbecue sauce, bacon
with French fries

188,-

Okse steak — striploin
Serveret med bearnaise, peber eller radvinssauce.

samt sasongrent og dagens kartoffel
Beef Steak served with Sauce Béarnaise, red wine sauce or pepper sauce,
Seasonal greens & Potato of the Day

268,-

Chili Baf

Hakkebaf med chili bearnaise, pommes frites og salat
ground beef with chili bearnaise and pomme frites and salat

198,-
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Desserter

Desserts

Ostetallerken
Udvalg af danske oste og garniture

(veelg mellem 3 eller 5 slags)
Cheese plate
with a selection of Danish cheese & garnish
(Choose between 3 or 5 types)

78,-198,-

Chokoladefondant

Serveret med bar og vaniljeis
Chocolate Fondant
Served with berries and vanilla ice cream

88,-

Creme brulee

Serveret med frisk frugt og beer.
With fruit and berries.

88,-

Isdessert

3 kugler is med frugt og fladeskum
Ice with fruit and cream

88,-

Irish coffee %;%:,ﬁ |

il
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Barnemenukort

Kids menu

Serveres i restauranten fra kl. 18.00 — 22.00
Served from 6pm til 20pm
(op til 12 ar/up to 12 years)

Kyllingespyd
Serveret med pommes frites.

Chicken skewers
Served with French fries

98,-

Fiskefilet

Serveret med pommes frites
Fish fillet served with French fries

98,-

Barneis
Children’s ice cream

68,-
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VINKORT

VELKOMSTDRINK

Glas
Kir 65,-
Kold hvidvin med solbeerlikar
Kir Framboise 65,-
Kold hvidvin med hindbarlikar
Cava 65,-
Spansk mousserende vin
Asti 65,-
Italiensk mousserende vin
Aperol Spritz 68,-
Drinken med den italienske favorit-aperitif Aperol
Navn / beskrivelse Glas %fl
Pe Branco 65,-

Vinen er frisk, ren og med en fin balance mellem
frugt og syre. Perfekt til italiensk mad og tapas/grill

Sand River, Chardonnay

Klassisk Chardonnay let, klar og forfriskende vin
med let tropisk smag af ananas og &ble. Rigtig
sommervin.

Menade Verdejo, @ko

Klassisk Verdejo med urteagtige noter kombineret
med stikkelsbaer, kiwi og passionsfrugt. Vinen
understgttes af en forfriskende og opstrammende
syre, samt en fin, leeskende mineralitet.

Pazo de Villarei Albarifio,

Intens eksotisk bouquet med en rank og
velstruktureret smag - vinens samlede indtryk lgftes
af en ren, forfriskende og mundvandsfremkaldende
syre med et let saltholdigt saltstrejf.

11 fl.
330,-

335,-

355,-

350,-
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Glas

Famille Hugel, Pinot Blanc, Cuvée les Amors,
Frugtagtig bouquet af citrus og hyldebaerblomster
samt en sprgd og ter smag med finesse og blgdhed.

Louis Jadot, Bourgogne Blanc, Covent des
Jacobins,

Tydelige frugtnoter af fersken, pere og grapefrugt,
som udvikler sig til nogle mere florale noter, men et
pikant vanille-praeg.

Villa Huesgen, Risling by the glass,
Saftig fin frugt, spaendstig, spred — helt perfekt

ROSE Glas

Fossa Granara, Tommasi, Chiaretto Rosé, 70,-
Bardolino Classico,

Flot laksefarvet rose, med en fyldig, aromatisk

halvter smag.

Raimat, Clamor Rosado, 65,-
Skan rosévin med bade syltetgjssadme og et friskt
grapefrugt pift —en vin til godt humar.

Y fl

245,-

245,-

Y5 1l
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399,-

399,-

350,-

1/1 fl.

360,-

340,-
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RADVIN

Navn / beskrivelse
Jobs Peak - Zinfandel

Medium fyldig og frisk vin uden fadlagering, s& masser af
friske kirsebeaer i front — typisk Zinfandel. God til italiensk
mad, tapas, grill, kalveked - allround

Tommasi, Amarone della Valpolicella
Ter og kraftig Amarone med en blgd og let behagelig bitter
eftersmag.

Tommasi, Ripasso, Palanca Veneto,
Fyldig, afrundet vin med kirsebar, blomme nuancer i smagen.

Verbena, Brunello de Montalcino

Pragtfuld, dyb nasten blaksort i farven, med fede aromaer af
sort frugt, espressokaffe, viol, tobak og krydderi. Dyb,
grandigs og sofistikeret.

Louis Jadot, Bourgogne Rouge, Couvent des
Jacobins

Meget typisk Pinot Noir, i stilen masser af rad frugt (hindbeer,
jordbeer, ribs) i vinens ungdom, som vil udvikle sig til mere
komplekse og sekundeare aromaer over tid.

M. Chapoutier, Cotes-du-Rhéne, Belleruche
Vinen har en rubinrgd farve og en frugtagtig bouquet med en
behagelig afrundet smag.

Legaris, Roble, Ribera del Duero

Frisk, men dyb frugt — iser hindber, rede blommer og solber
- og et diskret fadpreeg der giver lidt noter af kokos og
vanille.

Brazin, Zinfandel, Lodi,

Amerikansk Zinfandel, nar den er flottest! Mark farve og
intens naese af krydderier og kaffe.l smagen fornemmes
blommer, chokolade og vanilje.

Henson Estate, shiraz/Cabernet Sauvignon,
Fyldig, charmerende og lige til at nyde — typisk Australsk
Shiraz. Velegnet til steerk krydret mad, okse, grille og
barbecue

Glas
65,-

Y5 fl

245,-
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330,-

550,-

395,-

550,-

395,-

360,-

385,-

395,-

330,-
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DESSERTVINE

Land Navn / beskrivelse Glas % fl 1/1fl.

Frankrig Symphonie de Fleurs, 340,-
Aromatisk bouquet af grapefrugt og ananas. Sgdmefuld smag
og frugtagtig med noter af citrus, grenne &bler og ananas.

Portugal Ruby Port, Fonseca Guimaraens 58.-
Portvinen har de klassiske Fonseca kendetegn ved den kraft —
og saftfulde frugt.

Po rtug al Warre’s Warrior Finest Reserve 58 -
Dyb ragd farve med duft af modne ber og lidt krydderi. Varm
kraftig smag, ' fed’’ struktur med lang kompleks aroma og
finish.

Portugal Warre’s, Late Bottled Vintage 65,-
Indsmigrende naese med strejf af violer og rgde frugter og en
elegant blgd smag med krydrede noter.
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CHAMPAGNE OG MOSSUERENDE

Navn / beskrivelse 1/1 fl.

Nicolas Feuilatte Brut, Reserva 725,-
Elegant og leekker Champagne med klassiske Champagne-
noter af toast, sprgde, grgnne &bler og citrus.

Codorniu 1551, Cava Brut 3905 -
Klar, flot og festlig figur. Cava med fornemmelse af citron, '
honning, toast og maske mest af alt imponerende flotte og

integrerede bobler.

JVRIGE DRIKKEVARER

Navn / beskrivelse

Kloster Bryggeriet 0,5 | 68,-
Fadgl 59,-
@I flaske 39,-
Sodavand flaske 36,-
Hyldeblomst drik 45,-
Kildevand 30,-
San Pellegrino, naturlig brus 48, -
Aqua Panna, naturlig mineralvand 48, -

Historien omkring Hotel Skanderborghus
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Historisk tilbageblik pd Hotel Skanderborghus - fra oldfrue til nye tider. Hotellet, der er smukt beliggende ved den gamle
hovedvej A10 med udsigt til skov, Skanderborg Sg og Lillesg, blev indviet den 8. august 1961. Prisen var

dengang cirka tre mio. kroner, mens de farste kopper kaffe, der blev serveres til hotellets geester kostede under tre kroner.
Det var civilingenigr Jargen Glud, Kgbenhavn, der gjnede det unikke sted og byggede Hotel Skanderborghus - med Kaj
Jensen, Randers, som arkitekt. Jargen Glud ejede i forvejen Hotel Europa i Kebenhavn, Karup Hotel og Rold Storkro og
med en forkarlighed for serlig beliggenhed skabte han blandt andet ogsa Hotel Hanstholm.

Med oldfrue og daglig afteepning | den allerfarste tid syntes folk, at stedet s meget fint og dyrt ud - s& meget, at mange
almindelige borgere ikke vovede sig herind. Jgrgen Glud, der var en farverig person, lejede derfor efter sigende biler af de
lokale automobilforhandlere for at have dem holdende udenfor et par dage, sa stedet kom til at se mere end almindeligt
besggt ud. En noget utraditionel form for reklame. Det var nu mere stedets kvaliteter, der midt i tresserne gjorde, at her
stort set altid var fuldt hus. Seerligt ved hgjtiderne summede hotellet af gester og fester, mens blandt andet stedets oldfrue
og stuepiger sgrgede for hgj service. For eksempel blev alle senge teeppet af ved aftenstide, og der blev sat friske &bler ind
pa alle veerelser.

I keelderen holdt hotellets egen bager til, som leverede alt fra rundstykker til lagkager. Og alle geester samt overtjener og
oldfrue blev konsekvent tiltalt "De". 1 dag vidner stuepigegangen om, hvordan tingene var dengang, da stuepigerne ogséa
boede pa stedet. Pigegangen, der i dag hedder P-gangen, ligger pa farste sal og rummer fem veerelser, der har falles bad og
toilet p& gangen. Oldfruens dengang dobbelt sa store vaerelse - nu med bad og toilet - er det nuvearende vaerelse P5. Hotellet
blev i sin tid opfart med 26 dobbeltveerelser og 17 enkeltveerelser og udviklede sig hurtigt til et aktiv for byen.

I 1970 kabte fabrikant og tidligere travmand, Willy "Derby" Johansen, Arhus, og direktar Jens Carl Poulsen, Jysk
Automobil Centrum, Randers, hotellet. Willy Johansen, der startede fabrikationen af Derbymotorer, knallerter og tv, slog
sig pa et tidspunkt pd restaurations- og hoteldrift.

Udover Hotel Skanderborghus var han blandt andet medejer af Cabana, Arhus og ejer af restaurant Europa, Arhus,
Mundelstrup Kro samt Restaurant Tophat i Skanderborg. Han boede her pa hotellet. | 1974 engagerede han den bergmte
danske arkitekt Verner Panton til at modernisere Hotel Skanderborghus. Det betgd nye lamper, som Panton var kendt for,
og nye mgbler og teepper samt 70'er-marke treepaneler, omgivet af bla og rade lofter og vaegge. Pa enkelte af vaerelserne
star stadig de oprindelige Pantella-lamper. Ny retning Ved Willy Johansens dad i 1983 kebte Asger Mortensen hotellet.
Formelt var det dog hans 18- rige sgn, Lars Mortensen, der stod pa skedet, og dermed var Danmarks yngste hotelejer. |
1980'erne tog hotel-branchen en ny drejning, idet weekend-ophold blev yderst populare, og pa Skanderborghus boede
desuden mange forretningsfolk fra ud- og indland - det var far Storebeltsbroens tid. 1 1985 fik Asger Mortensen, trods
protester fra Naturfredningsforeningen, byradets tilladelse til at udvide hotellet. Og to ar senere blev verelserne renoveret
af X-design. 1 1989 blev kalderen - blandt andet den tidligere personalekantine og bagerlokalet - nyindrettet som
kursuslokale, grupperum og baromrade. Kurser i hgj kurs | 1990 dade Asger Mortensen ved en feerdselsulykke. Pa
daverende tidspunkt var hotellet i virkeligheden i gkonomisk ufgre, men situationen blev tilsyneladende reddet ved, at
Korsgr-advokaten Poul Fischer i august 1991 kgbte det. Poul Fischer var doginvolveret i Danmarkshistoriens stgrste sag
om selskabstgmning.

I mellemtiden overtog Torben B. Hansen hotellet. | 1997 havde Hotel Skanderborghus 43 verelser og en hgj
beleegningsprocent, som primeert skyldtes hotellets beliggenhed og gode standard, men ogsa at man nu satsede endnu mere
pa kursister - udover fester og weekend-ophold, som ogsa stadig varpopulzre.

Hotellets nuvarende ejer Britt og Claus Slott kgbte hotellet i 2017-0ghar indtil i dagvaret i gang'med en stgrre renovering.
Hotellet er i dag udvidet, sd det rummer 54 dobbeltveerelser. 1 2021 blev alle varelser renoveret med bla. nye treegulve,
senge, farver og mabler.

Kilde: Skanderborgs historiske arkiv samtnuvarende ogtidligere ansatte:
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